
Style de vin:
Méditerranéen, puissant et
minéral

Assemblée
Garnatxa (48%), Tempranillo
(35%), Cariñena (11%),
Cabernet Sauvignon (6%)

Région:
Catalunya

Appellation:
D.O.Q. Priorat

Domaine viticole:
Clos de l'Obac

Usatges est le second vin du domaine - ce qui n'en fait pas moins un
vin très qualitatif. L'assemblage diffère d'une année sur l'autre, car le
vin est issu des raisins non utilisés pour le Clos de L'Obac et le
Miserere.

Vinification
Après macération et fermentation, le vin est
élevé un an en fût de chêne français de 2 ou
3 ans.

Potentiel de stockage
A boire à partir de: 2025
Optimum : 2026-2029
A boire jusqu'à: 2032

Servir
Peut être carafé.

Analyse des essais
Rouge clair, typé Grenache. Au nez, des
belles notes minérales, du cassis et du fruit
rouge. Bouche élégante et fraîche. Finale
complexe et longue.

Description domaine

Costers del Siurana est un des Pères Fondateurs du nouveau Priorat. Il est surtout connu pour
son Miserere et son Clos de l'Obac, deux cuvées qui, tant par leur élégance que par leur
étonnante minéralité, se sont d'emblée portées au sommet de cette dénomination.
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Usatges Negre 2022
Clos de l'Obac - 75 cl.

file:///cdn-cgi/l/email-protection
https://www.labuenavida.be/fr/clos-de-l-obac/usatges-negre/p7904

